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Caprini dela Bergamasca

In passato I’ allevamento di capre e la produzione di formaggi caprini erano piuttosto limitati e avvenivano
prevalentemente in quelle zone dove il territorio non poteva essere sfruttato in altri modi. Attualmente si assiste
ad unaforte crescita di questo settore, con la conseguente nascita di allevamenti specializzati di capre siain
pianurasiain montagnae di caseifici chein linea con le recenti normative comunitarie si alimentano ancora
delle piu antiche tradizioni. Oggi, la produzione di prodotti caprini e rilevante e nella provinciadi Bergamo si
contano una cinquantina di caseifici.

Il marchio "BERGAMO, Cittadei Mille... sapori" tutela quattro tipologie di Caprini deilaBergamasca
formaggi di capra: caprino classico, caprino a crostafiorita, stracchino e formaggella. Latipologia dipende dalla
lavorazione, la quale puo prevedere la coagulazione acida per caprino classico, la coagulazione acida per caprino
acrostafiorita, la coagul azione presamica a pasta molle per tipo stracchino e la coagulazione presamica a pasta
dura per tipo formaggella.

Prepar azione e conservazione

La preparazione varia a seconda dellatipologia ed € inoltre differente da caseificio a caseificio e dalavorazione a
lavorazione; cosi anche la durata della stagionatura. | caprini a pastafresca, comeil caprino classico dal sapore
acido, hanno una coagul azione lenta e devono essere consumati in pochi giorni.

Caratteristiche

Il loro sapore varia a seconda della tipologia e quindi della lavorazione.
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